
JERRY’S MOTHER’S DAY SPECIALS 
Saturday & Sunday, May 10th & 11th  

 

 
APERTIFS 
Limoncello Prosecco........................................................................................................................................................ 9.00 
Peach Martini .................................................................................................................................................................. 9.00 
Peppermint Milkshake .................................................................................................................................................... 5.00 
 
APPETIZER PLATE 
Buttermilk Biscuits with Fried Green Tomatoes & Remoulade....................................................................................... 7.75 
 
SOUPS 
Green Tomatillo Gazpacho ● Roast Tomato & Garlic Soup (vegetarian) ● Hominy Soup with Pork & Cactus 
 
SANDWICHES 
Lettuce, tomato, and red onion are optional. 
GOAT CHEESE & LEEK FRITTATA, Smoked Salmon, Avocado, Lemon Mayo, Wasabi Caviar, on Classic White ......... $11.75  
Beer suggestion: Dark Horse Sapient Trip Abbey Ale ................................................................................................. $5.50 
Seared BEEF TENDERLOIN, Garlic & Herb Butter, Oven‐Roast Tomatoes, and Adobo Sauce, on Brioche Roll .......... $13.75  
Beer suggestion: Dogfish Head Indian Brown Ale ....................................................................................................... $5.00 
CATFISH, FRIED LOUISIANA‐STYLE (corn flour), Sliced Pickle, American Cheese, Mayo, and Louisiana Hot Sauce, 
on Italian Roll............................................................................................................................................................... $10.75  
Beer suggestion: Dogfish Head 90 Double IPA ........................................................................................................... $5.00  
GYULAI (Hungarian Smoked Sausage), Avocado, Tomato, Sliced Pickle, Feta, Southwest Mayo............................ $8.75 
Beer suggestion: Lagunitas Imperial Red Ale.............................................................................................................. $5.00 

Choice of 2 Sides: Slaw ●Spicy Melon Salad ●Dill Potato Salad ●Tomato‐Basil Pasta Salad ●Apple Sauce ●Mashed 
Potatoes & Smothered Gravy ●Mac & Cheese ●Cornbread ●Thai Cucumber Salad ●Grilled Corn ●Fries ● Chips 
 
DESSERT 
Grilled Pound Cake with Fresh Berries & Whipping Cream .......................................................................................... $7.00 
 
BEERS ON TAP  See Drink Menu for more info .................................................................................... Pint/Pitcher 

Anchor Steam Beer California Common..........................................................................................................$5.00 /$18.00 
St. Rogue Red Pale Ale .....................................................................................................................................$5.00 /$18.00  
Lagunitas Gnarly Wine Barleywine (California). Red‐copper with tan head. Full bodied, sweet, with moderately syrupy 
malts but some good hops on the fine finish. Fresh flavors of caramel, fresh pine, pineapple. A barleywine with a touch of 
ipa. 9.7% abv {86% 3.9 4.2} ..............................................................................................................................$5.00 /$18.00 
Great Lakes Moondog Extra Special Bitter (Ohio). Clear golden‐copper with white head. Medium body, mild sweetness, 
some sticky malts and with a bite of bitter hops on the decent finish. Flavors of burnt sugar, flowers, pineapple, and honey. 
5.0% abv {83% 3.4 3.7} .....................................................................................................................................$5.00 /$18.00 
Kalamazoo American Wheat (Michigan). Opaque, milky brown with foamy tan head. Medium body, a hint of sweetness, 
and with a smooth and creamy balance of malt and hops. Mild flavors of bread, caramel, malt, and wheat. Said to be a 
copy of Oberon. *.*% abv {**% *.* 4.0}...........................................................................................................$5.00 /$18.00 
Dark Horse Sapient Trip Abbey Ale (Michigan). Cloudy gold with foamy white head. Full bodied with thick malts, some 
sweetness, subdued carbonation, and a bitter, spicy bite on the finish. Flavors of sour malt, banana, peaches, cloves, and 
coriander. 8.5% abv {59% 3.4 3.6}...................................................................................................................  $5.50 /$19.25  
North Coast Old Rasputin Imperial Stout ........................................................................................................$7.50 /$27.00 
Ommegang Hennepin Farmhouse Ale.............................................................................................................$5.00 /$18.00 
Dogfish Head Indian Brown Ale .......................................................................................................................$5.00 /$18.00 
Victory Prima Pils Pilsner .................................................................................................................................$5.00 /$18.00 
Dogfish head 90 Imperial India Pale Ale ..........................................................................................................$6.50 /$23.00 

 

 
All art is courtesy of Sacred Art Galleries.  Price list available. 


